
Алеврия оранжевая

Алеврия оранжевая встречается довольно редко, но не  заметить ее не возможно, гриб
обладает несколько насыщенной окраской и  растет всегда группами, даже не прилагая
особого внимания можно найти  этот грибной «маячок», даром что встретить его
довольно непросто.  Интересна алеврия оранжевая еще и тем, что некоторые
заслуживающие  доверия источники (по непонятным причинам) не считают ее
съедобной,  однако большинство ставят ее в ряд не только съедобных, но и довольно 
вкусных грибов, хотя и относят их, наряду с опятами, к условно  съедобным.

Гриб имеет довольно необычную, в понимании грибника, форму.  Семейка алеврий
выглядит как сервиз блюдец всех оттенков оранжевого  цвета. Сидящая на очень
короткой ножке шляпка до 5 сантиметров в  диаметре, тарельчатой формы с сильно
завернутыми вверх краями,  скапливающаяся в природной «чашке» влага усиливает
зрительный  «фарфоровый» эффект. Внешняя сторона шляпки чуть темнее, с хорошо 
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заметным «пушком». Жмущиеся друг к другу алеврии зачастую срастаются  шляпками.

Алеврия оранжевая растет на открытых  территориях, предпочитая северные широты с
довольно холодным климатом ,  зачастую выбирает для себя травмированные почвы,
края дорог и троп,  выворотни пней, канавы, края оползней – любимые места.

Схожесть с несъедобными или ядовитыми грибами не наблюдается,  в принципе,
алеврия оранжевая довольно уникален по своему внешнему  виду, другие схожие виды
аврелий значительно мельче ( до 3 сантиметров в  диаметре шляпки )

Появляется алеврия в самый разгар жаркого июля, и растет до  сентября. Довольно
теплолюбивый гриб, но житель северных широт,  старается впитать в себя все тепло и
влажность летнего периода. В конце  августа шанс увидеть аврелирю оранжевую
значительно увеличивается,  именно в этот период гриб демонстрирует повышенную
плодовитость.

Одни источники говорят, что гриб довольно вкусен, другие и  вовсе ставят в аутсайдеры,
и не считают его пригодным для употребления в  пищу, однако к ядовитым тоже не
заносят. Учитывая все факторы,  предпочтительно будет провести предварительное
отваривание в течении  получаса.

  

 2 / 2


